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Spa'smm\debot

Gemischte Aufschnittplatte

Gemischte Bratenplatte

Schinkenplatte

Rustikale Platte

Roastbeef, Lendenmedaillons

Schinkenréllchen mit griinem oder weiBem Spargel

Putenbrust, Krauterbraten mit verschiedenen Saucen:

- Remoulade

- Mandel-Mandarinen-Sauce
- Knoblauchsauce

- Sahnemeerrettich

Gerducherter Lachs, Forellenfilets, gerducherter

Heilbutt, Gambas, 3-Fisch-Terrine, Lachs-Terrine und
Graved Lachs

Feste federn dm klednen Kreds

Das Mini-Buffet:
Braten

Schinken

Kase

Fisch

-alles auf einer Platte-

Fednkost — Salate

Waldorfsalat
Weilkraut-Rohkostsalat
Krautsalat mit Speck

Holsteiner Krautsalat natur
Hirtensalat

Bauernsalat natur
Krabbencocktail

Lachssalat nach Saison
Matjessalat

Flusskrebssalat mit Broccoli
Gefliigelsalat

Putencocktail

Rindfleischsalat mit Tomaten, natur
Rindfleischsalat mit Joghurtsauce
Kartoffelsalat mit Speck
Wildreissalat

Ochsenmaulsalat

Bratensalat pikant mit roter Sauce

Feinkost — Salate

Eiersalat

Fleischwurstsalat mit Radieschen und Kase
Waurstsalat mit frischem Paprika
Nudelsalat mit Mayonaise

Nudelsalat ohne Mayonaise
Tortellinisalat

Viernheimer Wurstsalat

Griiner Bohnensalat

Kidneybohnensalat

Pilzsalat

Florenzersalat mit Gemiise und Schinken
Gurkensalat

Tomatensalat

Karottensalat

Schichtsalat

Spargelsalat

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Griiner gemischter Salat mit Dressing nach
Wahl

Melonen-Gurkensalat
Meeresfriichtesalat,, Frutti di Mare”
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Gefiillte Eier auf Salatbeet

Melonen mit verschiedenen Schinken
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Feldsalat mit Pinienkernen/Croutons
Spargelcarpaccio ,Saison”

Vitello Tonnato

Rucola mit frischem Parmesan
Kalbszungen Carpaccio

Carpaccio von der Rinderlende
HeiBgerducherte Entenbrust
Rindfleisch Carpaccio (Sauerfleisch)

verschuedene Amu,mu

Gegrillte Auberginen

Gegrillte Zucchini

Gegrillte Champignons

Gerillte Paprika

Gefiillte Pepperoni

Gefiillte Peppadew

Getrocknetet Tomaten

Gefiillte Tomaten

Gefiillte Weinblatter

Marinierte Karottenstifte m. Pinienkernen
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Krabbencocktail
Flusskrebssalat
Gefliigelcocktail

Meeresfriichtesalat , Frutti di Mare”
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Gulaschsuppe

Doppelte Kraftbriihe
wahlweise mit:
MarkkloBchen

Nudeln

Eierstich
Ochsenschwanzsuppe klar
Gemiisesuppe
Linsensuppe
Kartoffelsuppe
Brocollicremesuppe
Tomatencremesuppe
Blumenkohlcremesuppe

'ﬁy\aerfood Wwarym

Hahnchenspiel
Shrimps paniert
Shrimps im Teigmantel
Seafood Taschchen
Mini-Friihlingsrolle
Hahnchen Nuggets
Mini Schnitzel
China-Sauce-sii8-sauer
Pikante Hackballchen

'ﬁy\aerfood kalt

Datteln im Speckmantel
Tomaten-Mozzarella-Spief8
Trauben-Kdse-Spief3

Tomaten, Olive Schafskdsespiel8
Obstspiel

Hackballchenspiel
Melonen-Schinken-Spiel3
Garnelenspief8

Obstspiel

Zisel

Lachs- oder Zanderfiltet auf eine Gemiisebeet
SteinbeiBerfilet mit Tomate und Kése gratiniert
Gegrilltes Doradenfilets mit Tomaten Succo und Reis
Pangasiusfilet mit Garnele gefiillt in Rieslingsauce

Wir Lefern Jhwnen warm

Grillschinken

Kalbsrollbraten mit Schlemmerfiillung

SpieBbraten vom Kamm

Lukullushraten gefiillt mit Mett

Zarter Kalbsriicken im eigenen Saft

Fein gewiirzter Kalbsnierenbraten

Schweinelende gefiillt und ungefiillt mit
verschiedenen Saucen

Schlemmerbraten gefiillt mit Zwiebeln, Knoblauch,
Krdutern und Dérrfleisch

Burgunderbraten vom saftigen Weiderind in Rotwein
eingelegt

Spanferkel knusprig gebraten (ab 20 Pers.)
Putenbraten (auch gefiillt)

Gegrillte Hahnchenschlegel

Gegrillte Hdhnchen

Pikante Hackballchen

Schweineschnitzel — Putenschnitzel — Kalbsschnitzel
Schweinshaxen

Lasagne

Griechischer Rahmbraten, Schwein oder Pute

mit Sahne und Kdse iiberbacken

Gefiillte Champignons mit Sauce Bernaise
Schlemmerlende oder Pute in Weiwein-SahnesoRe
Pizza-Steak in leichter Tomatensof3e von der Lende
oder von der Pute, belegt mit Salami, Tomaten, mit
Creme fraiche und Kase iiberbacken
Pfefferrahmlendchen einzeln entnehmbar mit Creme
Fraiche und Kase iiberbacken

Pilzrahmlendchen einzeln entnehmbar mit Creme
Fraiche und Kase iiberbacken

Knusperkeule (ab 20 Pers.)

Saltimboccardllchen mit Salbei und Parma in
leichter Tomatensauce

Tafelspitz in Fleischbriihe
Putengeschnetzeltes,Pussta” in leichter SahnesoRe
Rindergeschnetzeltes mit Champignons oder Paprika
in leichter SahnesoRe

Warmes im Te«a

Kasseler im Brotteig

Bratwurst in Bldtterteig

Kasseler mit Ananas und Kdse in Blatterteig
Schinken-Kasehdrnchen

Verschuiedenes

Mettigel
Hackbéllchen
Sahnefilets
Gemiisesticks mit Dip

Kise-Speialitaten

,Obatzter”, Angemachter Camembert
Handkase mit Musik

Kochkése mit Musik

Kdseplatte mit Friichten

Frischkése

Lachsfrischkdse

Gemiisefrischkdse

Rucolafrischkdse

Vesserts

Rote Griitze

Makkai (Sahnequark mit Zimt)
Mousse au chocolate

Mousse au vanille mit Tropic Dessert
Fruchtsalat mit Cointreau

Tiramisu

Erdbeer-Rhabarber Dessert
Vanillesauce

Panna Cotta

Creme Brulet

Alle Dessert erhalten Sie auch in Minigldisschen
fein dekoriert.

Cmm.raee's nack Jhrer Wakl

Lachs
Forelle
Schinken
Kase

Mett
Bratenfleisch
Wurst

Halbe belegte Bratchen fein belegt und gratiniert
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Hausgemachte Kartoffelknddel
Spatzle

Schupfnudeln

Gratinierte Kartoffeln

Wildreis / Gemiisereis
Tagliatelle

Rosmarinkartoffeln
Salzkartoffeln

Tortellini

Spaghetti, Penne

Sauce Bolognese, Tomatensofe
Rotkraut

Sauerkraut

Gemiiseplatte

Bohnen im Speckmantel
Pfifferlingsreispfanne
MeerrettichsoBe
Kdse-Sahne-SoRe
Schinken-Kdsesahnesole

Brotauswalld

Partykonfekt

Brot verschiedene Sorten
WeiBbrot / Baguette
Olivenbrot

Laugenbrot
Haselnusshaguette
Pepperoniringe

Brezel

Teller
Besteck
Glaser

Zelte
Grillgeréte
Stehtische
Deko
Grillmeister
Servicekrafte

(Unsere Starken sind

Eigene Produktion
Frische

Qualitat
Familientradition

Auf Wunsch kochen wir auch bei

lhnen zuhause



